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BA = 8 Wochen; 
PA = 4 Wochen; 
Prakt. = 3 
Wochen; 
Forschungsprojekt 
= 10 Wochen; 
Event = 0,5 
Wochen
(Beispielrechnung:
Anzahl BA 16 x 8 
Wochen=128 
Wochen) 

BA = 1 Person;
PA bis 2 
Personen; Prakt. 
bis 30 Personen; 
Forschungspr. 
bis 4 Personen; 
Event bis 20 
Personen
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Neu

Semester Praktikum Modul

LEH 7. LUT3 Praktikum WS/SS

Messtechnik, 

Produktentwicklung

LEH 6. MGT Praktikum WS/SS Gerätetechnik

LEH 2./6. Sensorik Schulung WS/SS Sensorik

LEH 6. Sensorik Praktikum WS/SS Sensorik
LEH 6. Sensorik FIZZ Schulung Sensorik

LEH 2. LE Praktikum WS/SS LM/Ernährung

LEH 6. Ernährung 2 Praktikum WS/SS Ernährung

LEH 4. Quali/Vali Geräteinweisung Validierung

LEH 6.

FIZZ-Einf. + Programmierung + 

Auswertung Sensorik, Messtechnik

FM 6.

Catering Management - Einführung 

Großküchengeräte Gerätetechnik

Projekt Themenbereich

Kooperations-

Partner

Backmischung aus Urgetreide Produktentwicklung HS

MerryChef Tassenkuchen Produktentwicklung HS

Online Laborsicherheitsschulung übergreifend HS

Gelatine-Kegel Alternative Sensorik HS

3D-Food Print Walnuss Produktentwicklung HS

Kochevent Erasmusstudenten Ernährung HS

Pudding mit Oligofructose Produktentwicklung HS

Haltbarkeitstests von Nudeln Ernährung HS

Vorstellung Indonesische Küche Ernährung HS

Bachelorarbeiten Themenbereich

Kooperations-

partner

Kältegeräte: Kondensatgenerierung Gerätetechnik Coolfresh

Kühllagerung: Farbveränderung Gerätetechnik Coolfresh

Abkühlverhalten Becher Ernährung CVUA Karlsruhe

3D-Food  Print Produktentwicklung HS

Ermittlung der Trinktemp. von Kaffee Ernährung CVUA Karlsruhe

Qualität hochpasteurisierter Säfte Ernährung HS

Müsli mit Oligofructose Produktentwicklung HS

Kältegeräte: Kondensatbewertung Gerätetechnik Coolfresh

Kombuchagetränk Produktentwicklung HS

Rezeptentwicklung: vegetarisch und 

Mischkost Ernährung HS

Kältegeräte: Materialqualifikation Gerätetechnik Coolfresh

Heißgetränkebereiter Suppe/Sauce Ernährung CVUA Karlsruhe

Verwertung von Kürbistrester Produktentwicklung AOT

Kühllagerung: Einfluß von Ethylen Gerätetechnik Coolfresh

Lagerstabilität von Dressing Messtechnik Malvern

Biopolymerfilm aus Kartoffelschalen Produktentwicklung HS

http://www.hs-albsig.de/forschung
http://www.hs-albsig.de/tex

