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Organisatorischer Rahmen

Aufgrund der aktuellen coronabedingten Vorgaben
und Richtlinien ist es leider fir Schilerinnen und
Schuler nicht moglich, die Hochschule persénlich
zu besuchen. Damit diese trotzdem die Moglichkeit
haben, einen Einblick in die Fakultat Life Sciences zu
bekommen, haben wir ein rein digitales Programm
zusammengestellt, bestehend aus interaktiven
Prasentationen, Online-Vortragen oder virtuellen
Gruppenarbeiten. Dafiir verwenden wir Online-Tools
wie MS Teams o.A. Details kénnen gerne auf Anfrage
geklart werden - sprechen Sie uns an!

Weitere Angebote:

Studieninformationsplattform
BW?: Beispielaufgaben aus dem
Studium

Die vom Bundesministerium fir Bildung und For-
schung geférderte Informationsplattform BW? (erreich-
bar Uber www.bwguadrat.de) stellt online typische
Fragestellungen aus dem Studium zur Verfligung.
Anhand dieser Beispielaufgaben erhalten Schilerin-
nen und Schiler einen besseren Einblick in die Inhalte
eines Studiengangs und kdnnen sich so ein konkrete-
res Bild machen, wie ein Studium in diesem Bereich
wirklich aussieht.

Die Aufgaben sind kostenlos und kénnen sowohl von
den Schilerinnen und Schulern als Selbstlern-Tool als
auch von Lehrerinnen und Lehrern im Rahmen einer
Unterrichtsstunde verwendet werden.

An der Hochschule Albstadt-Sigmaringen sind zwei
Bachelorstudiengange der Fakultat Life Sciences auf
der Plattform vertreten:

B Smart Building Engineering and Management

Hier gibt es beispielsweise Aufgaben aus den
Bereichen Energieeffizienz und Nachhaltigkeit oder
Digitalisierung und Automatisierung, insbesondere
mit Fokus auf Gebaudetechnik und die Immobilien-
wirtschaft.

H Lebensmittel, Erndhrung, Hygiene

Die Auswahl der Beispielaufgaben hier ist vielfal-
tigund enthalt u.a. Themen aus den Bereichen
Mikrobiologie und Hygiene, Produktentwicklung,
Lebensmitteltechnologie, Sensorik oder Ernah-
rungswissenschaft.
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http://www.bwquadrat.de
https://www.bwquadrat.de/index.php?id=4&tx_bwquadrat_seitea%5Bstudieneinheit%5D=72&tx_bwquadrat_seitea%5Bsubsite%5D=az&tx_bwquadrat_seitea%5Baction%5D=show&tx_bwquadrat_seitea%5Bcontroller%5D=Studieneinheit&cHash=1c50d5997b45542f44fd6e96e53aa7b6
https://www.bwquadrat.de/index.php?id=4&tx_bwquadrat_seitea%5Bstudieneinheit%5D=15&tx_bwquadrat_seitea%5Bsubsite%5D=&tx_bwquadrat_seitea%5Baction%5D=list&tx_bwquadrat_seitea%5Bcontroller%5D=Themenbereich&cHash=5104255793b2d191a0f2d0e8294a8177
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Digitale Einblicke in die spannende
Welt der Life Sciences

Wie werden Impfstoffe hergestellt? Was genau ist drin in Super-

foods? Und wie funktioniert eigentlich ,smarte” Gebdudetech-
nik wie automatische Lichtsteuerung oder Klimaanlagen?

In unserem Hochschulprogramm beantworten wir Fragen wie
diese und geben Schillerinnen und Schilern der Oberstufe
dabeiinteressante Einblicke in die Welt der Life Sciences. In
spannenden Onlinevortragen oder digitalen Workshops wer-
den unterschiedlichste Themen lebendig aufbereitet. So wird
der Bezug der Life Sciences zu unser aller Lebenswelt deutlich
und die Schiilerinnen und Schiler lernen zukunftstrachtige
Studien- und Berufsfelder kennen.

Das vorliegende Programm bieten wir Ihnen von November
2020 bis Juli 2021 - sprechen Sie uns an und wir vereinbaren
einen Termin. Auf Wunsch stimmen wir dabei gerne auch die
Inhalte konkreter mit Ihnen ab oder machen Ihnen ein indivi-
dualisiertes Angebot. Kommen Sie auf uns zu und entdecken
Sie die vielfaltige Welt der Life Sciences in Sigmaringen!

Unsere Angebote:

Themenbereich Lebensmittel,
Geratetechnik, Verpackung

Plastik und Nachhaltigkeit - geht das?

Plastikverpackungen sind langst zum Problem flr unsere
Umwelt geworden; ein GroRteil landet auf Milldeponien, in
Verbrennungsanlagen oder im Meer. Eine mogliche Losung
fir die Problematik kdnnen nachhaltige Verpackungs-
konzepte auf Basis natlrlicher Rohstoffe sein. Die Schi-
lerinnen und Schiler erwartet hier ein Einblick in die Welt
der Kunststoffe und welche nachhaltigen Alternativen
momentan zur Verfligung stehen.

Dauer 90 Minuten

Teilnehmerzahl bis ca. 30 Personen

Superfoods was ist drin, was ist dran?

Superfoods sind aktuell in aller Munde. Doch was genau
meint die Bezeichnung eigentlich und was macht Super-
foods so ,super"? In einer Impuls-Vorlesung sowie einer
anschlieRenden interaktiven Ubungseinheit erhalten die
Schilerinnen und Schiiler vielféltige Einblicke in das
spannende Thema.

Dauer 90 Minuten
10 bis 12 Personen

Teilnehmerzahl

High-Speed-Cooking: Mikrowellen unter der Lupe

Mikrowellen finden sich heute im mehr als 75 Prozent

aller Kiichen und werden vor allem zum schnellen Aufwar-
men von Speisen genutzt. Gleichzeitig wird Mikrowellen
nachgesagt, Nahrstoffe zu zerstéren. Was ist dran an dieser
Aussage? Wie vielfdltig sind Mikrowellen in der Anwen-
dung? Und gelingt es wirklich, mit einer Mikrowelle den
schnellsten Kuchen der Welt herzustellen?

Dauer 60 Minuten

Teilnehmerzahl bis ca. 30 Personen

Themenbereich Digitale Gebaude-
technik und Energieeffizienz

Internet of Things - Funknetzwerke und Lichttechnik

Intelligent gesteuerte Lichttechnik ist mittlerweile weit-
l&ufig verfligbar. Smarte LED-Lichtsysteme gibt es als
Saisonartikel schon beim Discounter. Aber ahnen Sie, auf
wie viele Rechenzentren Sie zurlickgreifen, um Uber Alexa
Ihre Lampe anzuschalten? Die Schilerinnen und Schiler
erwartet eine Demonstration intelligenter Lichttechnik
zur Verdeutlichung der Grundprinzipien des Internets der
Dinge.

Dauer 90 Minuten

Teilnehmerzahl bis max. 30 Personen

Wie funktioniert eine Klimaanlage?

Klimaanlagen kdnnen an heilen Tagen Wunder bewirken.
Sie kiihlen, be- sowie entfeuchten die Raumluft und kon-
nen im Winter den Raum sogar erwdrmen. Doch wie genau
funktioniert ein solches Gerat eigentlich? Das erfahren die
Schilerinnen und Schiiler in diesem interaktiven Online-
vortrag.

Dauer 60 Minuten

Teilnehmerzahl max. 12 Personen

Was ist Thermografie?

Zundchst gibt es eine kurze Einfihrung in das Thema, den
Stand der Technik sowie die typischen Anwendungsgebiete
der Thermografie im Bereich Gebaudetechnik. Dabei geht
es beispielsweise um das Aufzeigen von Energieverlusten
und die Ableitung von Malsnahmen zur Steigerung der
Energieeffizienz, Nachhaltigkeit und Wirtschaftlichkeit.
Danach bearbeiten die Schiilerinnen und Schiler online in
Gruppen Aufgaben und kénnen ihre Ergebnisse anschlie-
fend im Plenum prasentieren.

Dauer 90 Minuten

Teilnehmerzahl max. 12 Personen

Themenbereich Pharmatechnik
und Arzneimittel

Parenteralia - Wie funktioniert die Herstellung
steriler Arzneimittel?

Parenteralia sind sterile Arzneimittel, die mittels Injektion,
Infusion oder Implantation verabreicht werden. Die Her-
stellung dieser muss unter keimfreien Bedingungen erfol-
gen. Alles dreht sich hier um den bestméglichen Schutz des
Produkts vor Kontamination. Welcher enorme Aufwand
dabei betrieben wird und welche Anforderungen es an
Raume, Prozesse, Personal, Hygiene u.v.m. gibt ist Inhalt
dieses Angebots. Die Schilerinnen und Schiler konnen sich
auf einen praxisnahen Einblick in die Welt der aseptischen
Produktion freuen. Bei Interesse kann aus aktuellem Anlass
gerne auch auf die Herstellung unterschiedlicher Impfstoff-
typen eingegangen werden.

Dauer 90 Minuten oder 45 Minuten
Kurzversion

Teilnehmerzahl max. 50 Personen

Studiengangsvorstellung Pharmatechnik

Die Schilerinnen und Schiller erhalten eine Online-Prasen-
tation des Studiengangs Pharmatechnik an der Hochschule
Albstadt-Sigmaringen. Dabei werden aulRerdem Berufs-
und Zukunftsperspektiven in der Branche erldutert. Im
Anschluss besteht die Méglichkeit, Fragen zu stellen.

Dauer ca. 45 Minuten

Teilnehmerzahl bis ca. 40 Personen




