
 

 

Probenvorbereitung für die 
sensorischen Tests 

Multicooker-Garergebnisse im Vergleich (Prüfspeise: Ge-
dünsteter Brokkoli) 
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Verpackungskonzepte 

Schwarzwälder-Kirsch-Mochi und Zwiebel-
kuchen-Empanadas 



 

 

▪ 

▪ 

Schwarzer Johannisbeeressig ist die Basis 
der entwickelten Bowldressings 

(Quelle: Essics / C. Hildenbrand) 

 

https://www.dlg.org/events/dlg-lebensmitteltag-sensorik-2025


 

 

Christina Terpstra-
Rundel mit dem 
präsentierten Pos-
ter „Förderung 
von Ernährungssi-
cherheit und -
kompetenz durch 
die Zusammenar-
beit von solidari-
scher Landwirt-
schaft und Tafeln“ 

https://haushalt-wissenschaft.de/wp-content/uploads/2024/05/HUW_02_2024_Fromm_Ernaehrungskompetenz.pdf
https://haushalt-wissenschaft.de/wp-content/uploads/2024/05/HUW_02_2024_Fromm_Ernaehrungskompetenz.pdf
https://haushalt-wissenschaft.de/wp-content/uploads/2024/05/HUW_02_2024_Fromm_Ernaehrungskompetenz.pdf


 

 

‐

 



 

 

Eindrücke vom 
Food, Hygiene 
& Innovation 
Day 2025 

Preparation of the 
Swabian dishes 

Neues Thermoform-Gerät 
am SPI 



 

 

Alina Kleiner bei der Präsentation des Posters zu nachhaltigen 
Verpackungen für vegane Wurstalternativen auf der IAPRI Con-

ference in den USA 

Der VIP300 vereint derzeit 72 Firmen und Institutionen. 
45 Teilnehmende waren zu Gast in Sigmaringen 



 

 

Die Teilnehmer:innen der Exkursion 

Die Schülerinnen und Schüler bei 
der Verkostung von zuckerredu-
zierten Produkten 

1 x 1 der Sensorik im Klassenzimmer der Marie Curie Schule 
in Überlingen 



 

 

 

 

Die Jungen konnten beim Boys Day 
bei diversen sensorischen Tests ihre 

Sinne testen 

3. Klasse 
der Leo-

pold-Schule 
aus Alts-

hausen zu 
Besuch am 

SPI 

https://www.hs-albsig.de/hochschule/fakultaeten/life-sciences/angebote-fuer-studieninteressierte/
https://www.hs-albsig.de/hochschule/fakultaeten/life-sciences/angebote-fuer-studieninteressierte/

